(W) : A\, -

(-
V2

SN
—,—r..\ T

\_\.'/J
>

i, S et
==

Nos EMTREES

SRR

& TERRINE DE SAISON. CRUDITES
& JAMBON FUME. CRUDITES

&> ESCARGOTS A L'ALSACIENNE ( LES 6 )
(s 12)

&% ASSIETTE PAYSANNE ET SES CRUDITES

8.50 €
8.50 €

7.90 €
13.50 €

9.50 €

LADES

@%@ SALADE VOSGIENNE (SALADE VERTE. LARDONS. CROUTONS DE PAIN,
OEUF. TOMATE, CREME)

. .
%> SALADE DE CERVELAS (SALADE VERTE. CERVELAS. OEUF. TOMATE)

% SALADE MIXTE (SALADE VERTE. CERVELAS. GRUYERE, OEUF, TOMATE)
%> ASSICTTE DE CRUDITES

@@@ SALADE CHEVRE CHAUD (SALADE VERTE. TOMATES. LARDONS. OEUF.
FROMAGE DE CHEVRE SUR TOAST)

@H> SALADE CESAR (SALADE VERTE. FILET DE POULET GRILLE. CROUTONS
DE PAINS. TOMATE. OEUF)
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9.50 €

9.50 €

10.20 €

7.80 €

9.50 €

11.80 €
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@8 SALADE AU SAUMON GRILLE (SALADE VERTE. POMME DE TERRE.
TOMATE. OEUF. FILET SAUMON GRILLE)

%> ASSIETTE "STRASBOURGEOISE™ (SALADE. CRUDITES. GRUIYERE SUR
POMME DE TERRE. JAMBON BLANC. CREME. CIBOULETTE)

8 ASSIETTE ‘BERGERE” (SALADE. CRUDITES. CHEVRE SUR POMME DE
TERRE. JAMBON FUME. CREME, CIBOULETTE)

TARTES PLAMBEES

c;f) LA TARTE NATURE (FROMAGE BLANC, CREME EPAISSE. OIGNONS.,
LARDONS)

% LA TARTE GRATINEE (FROMAGE BLANC. CREME EPAISSE. OIGNONS.
LARDONS ET EMMENTAL)

@8 LA TARTE FORESTIERE (FROMAGE BLANC, CREME EPAISSE. OIGNONS.
LARDONS ET CHAMPIGNONS)

@ LA FORESTIERE GRATINEE

¥ LA TARTE AU MUNSTER (FROMAGE BLANC, CREME EPAISSE. OIGNONS.

LARDONS ET MUNSTER)

@CD LA TARTE A LA CHOUCROUTE (FROMAGE BLANC. CREME EPAISSE.
OIGNONS. LARDONS ET CHOUCROUTE)

/‘r\\

14.90 €

14.50 €

14.50 €

2.80 €

11.50 €

11.80 €

12.80 €

13.90 €

10.90 €
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Nos SPECIALITES
2Oy

@ JAMBONNEAU BRAISE SUR LIT CHOUCROUTE

@g& FLEISCHKIECHLE A LA CREME (GALETTES DE VIANDE A LA CREME
AVEC CHOUCROUTE)

é\%a BiBELESKAS (POMMES SAUTEES GRAND-MERE, FROMAGE BLANC ET
2 JAMBONS)

@@9 LEWERKNEPFLES A L'ANCIENNE (QUENELLES DE FOIE AVEC
CHOUCROUTE)

> BOUCHEE A LA REINE DU CHEF

G§> CASSOLETTE AU MUNSTER. SALADE (POMME DE TERRE. JAMBON ET
MUNSTER)

&8 CASSOLETTE SPAETZLES A LA CREME, SALADE

% BUEWESPATZES ( QUENELLES DE POMME DE TERRE ) ET SALADE
VERTE

féi%) HAMBURGER ALSACIEN ( PAIN BRETZEL ALSACIEN. BACON. STEAK.
MUNSTER)

@:%) TETE DE VEAU. SAUCE GRIBICHE ET POMME VAPEUR

8 STEAK TARTARE ET FRITES

¥ LANGUE DE BOEUF
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18.90

14.50

14.20

14.90

15.80

14.90

13.90

13.00

15.90

17.00

17.00

17.00
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&> CHOUCROUTE MAISON (5 GARNITURES)

@ CHOUCROUTE ROYALE (7 GARNITURES)

% CHOUCROUTE AUX 3 POISSONS

&> BAECKEOFFE (UNIQUEMENT SUR COMMANDE)

=R

17.90 €

20.90 €

22.50 €

19.80 €

Nos Poissons

s <@

& FILET DE SANDRE POELE SUR LIT DE CHOUCROUTE

& PAVE DE SAUMON POLLE SUR LIT DE CHOUCROUTE

Do s ‘

&% ESCALOPE DE VEAU A LA CREME AUX CHAMPIGNONS

& FILET DE BOEUF

% CORDON BLEU DE VEAU AU MUNSTER A LA CREME ET CHAMPIGNONS

% CORDON BLEU DE VEAU A LA CREME ET CHAMPIGNONS
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20.80 €

18.80 €
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¥ CORDON BLEU DE VOLAILLE A LA CREME ET CHAMPIGNONS 19.50 €
. !
)\"( & ROGNONS DE VEAU FLAMBES A L'ANCIENNE. POMMES SAUTEES AU 20.50 € )V(
A MIEL N
@ ESCALOPE DE VOLAILLE A LA CREME AUX CHAMPIGNONS 16.00 €
. & MAGRET DE CANARD. SAUCE VINAIGRE DE FRAMBOISES 18.00 €
i y
l ):(
N
@ SUPPLEMENT GARNITURES 4.00 €
Tous NOS PLATS SONT ACCOMPAGNES DE :
91/( SPAETZLES OU POMMES SAUTEES OU FRITEES OU POMMES VAPEUR |
: \/4
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%> ASSIETTE DE FROMAGE (MUNSTER. CAMEMBERT ET CHEVRE) 7.50 €
I
I &% MunsTER FLAMBE Au MARC DE CUMIN 9.40 € )V(
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Nos DESSERTS

& TARTE DU JOUR

&8 ILES FLOTTANTES

& CREME BRULEE OU FONDANT AU CHOCOLAT

B> SORBET 3 BOULES (FRAMBOISE. MIRABELLE. POMME VERTE.

MANDARINE. MANGUE. CERISE)

¥ COUPE GLACE 3 BOULES  CHOCOLAT. VANILLE. CANNELLE.
CARAMEL. CAFE. FRAISE. PISTACHE. VIOLETTE)

@8> SUPPLEMENT CHANTILLY

&)

¥ CAFE GOURMAND QU ASSIETTE GOURMANDE
% DAME BLANCE OU CHOCOLAT LIEGEOIS OU CAFE LIEGOIS
@ GRATIN AUX POMMES. GLACE CANNELLE

&% KOUGLOFF GLACE

& SORBET 3 BOULES ARROSE
@@9 IRIsH corFE QU IRISH STRASBOURGEOIS
B> TARTE FLAMBEE AUX POMMES AU CALVADOS

% KOUGLOFF GLACE FLAMBE AU MARC DE GEWURZTRAMINER
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5.50

6.00

6.90

6.60

6.60

1.00

7.50

6.80

6.90

7.50

9.30

9.30

11.50
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9.90 €
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MENU DU CHEF

\ ¥
\ X 25 € ENTREE + PLAT + DESSERT) %1 \
% TERRINE DE SAISON. CRUDITES OU JAMBON %
FUME. CRUDITES
¥ & |
A : ' d Y
PAVE DE SAUMON ET SA SAUCE AU \
RIESLING
% Ou EscALOPE DE VOLAILLE A LA CREME ET %
AUX CHAMPIGNONS
3§ e )vc
COUPE GLACEE N
Ou TARTE DU JOUR

/ 10 € 29 € ENTREE + PLAT + DESSERT)

ASSIETTE PAYSANNE. CRUDITES
Ou SALADE VOSGIENNE

GALETTE DE VIANDE
\ g OU knAcks OU MuceeTs

/
);‘\C FRITES OU SPAETZLES L e, % >\'/(
IN
% e PILET DE SANDRE POELE SUR LIT DE
CHOUCROUTE g
COUPE DE GLACE Ou CORDON BLEU DE VOLAILLE
. S g 6
ASSIETTE GOURMANDE I\
Ou cREME BRULEE )
s\ ) s\’ s\
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